MENUKAART

BAR

Olijven met ansjovis 3.5
Pecorino Pepato - truffelhoning 5
Artisjokken - olijfolie 7

Portugese vis conserven ‘Jose Gourmet’ (bio) 13.5
Pittige Makreel - balsamico uitjes

Sardines tomaat - balsamico uitjes

SNACKS

Focaccia - grissini - seizoensboter - aioli 6.5
Croquettas de la Casa - diverse aioli 12.5

Fritura mista — gamba - inktvis - kabeljauw - aioli 13

Jamon Iberico, Campo de Cebo (50gr.) 10

Kaasplankje - selectie van 5 kazen 15

OESTERBAR

Gin & Tonic roze peper granita

Oesters ‘Fines de Claire’ V2 dozijn 25

Oesters ‘van het seizoen’ V2 dozijn dagprijs

Ook per stuk te bestellen

GOURMET TAPAS

PESCE
Zwaarvis tonnato - tonijn creme - boquerones 13
Scheermessen-mosselen « dragonroom - Pernod 14

Coquille - langoustine « knolselderij - kreeften saus 17

Wilde gamba’s S.st. « jalopefio-limoengras aioli 25

CARNE

Iberico wang - zuurkool - paarse mosterd vinaigrette 15

Rib-eye - ossenstaart rilette - groene peper saus 16
Eendenlever terrine - truffel brioche - kweepeer 18
VEGA

Griekse courgetteballetjes - feta-dille - munthangop 13
Catalaanse prei - salsa Romesco - Hollandaise saus 14

Risotto - spinazie - gorgonzola cremoso - peer 15

DESSERT

Bonbon - bosvruchten - witte chocolade mousse 9
Panna cotta - clementine - kaneel dulce de leche 9

Koffie-thee (diverse) met bonbons van “Cacao” 8.5

Al onze producten zijn vers en huisgemaakt en worden bereid in onze Spaanse houtskooloven, de Mibrasa.

Heeft u allergieén of dieet wensen, laat het onze bediening dan even weten.




